HERISSON MALIN le p’tit rouge 10,5°

Ce vin est naturellement bas en alcool.

Cinsault

Appellation : IGP Pays d’Oc

Label : Vin Biologique - Certifié par Ecocert
Rendement : 70 hl/ha

@g ORIGINES & TERROIRS a’M? oy

Les vignes se situent au Nord de Béziers, le terroir y est d dominante arqgilo-calcaire.

. VINIFICATION & ELEVAGE

KT Vendange précoce des raisins de nuit. A leur réception, éraflage et foulage,
“— macération pré-fermentaire & froid en cuve inox thermorégulée pour extraire
couleur et précurseurs aromatiques. Fermentation avec maitrise des températures
(20-25°C max), remontages doux et délestages. Cuvaison courte. Ecoulage et
pressurage du marc, séparation des presses, fermentation malolactique. Elevage
en cuve inox.
Collage : Non.
Filtration : Tangentielle.

8-10°C

NOTES DE DEGUSTATION i
FRUITE & LEGER EM

@ Robe rubis intense aux reflets grenat
A Notes de fraises, groseilles, noisette grillee
@ Léger, fruité, gourmand

ﬁ@ﬂ ACCORDS METS & VINS

Thon grillé en crolte de sésame et pakchoi.
La touche Vegan : Aubergines marinées au vin rouge grillées.

Bouteille 75¢l : Bourguignonne a vis - Code article : 1134

Carton : 6 bouteilles

Palettisation : Europe / 630 bouteilles /5 rangs x 21 cartons

EAN Bouteille : 3380330006031 - EAN Carton : 3380330006048

CONTIENT DES SULFITES - CONVIENT AUX VEGANS

LE P'TIN

RUITE, GOURMAI{B

JACQUES FRELIN
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